APERITIF gy arakeL

To discover a creative cooking

La Deliciosa Y su Queso cremoso Tortilla de pomme de terre sautées au romarin, Provolone del Monaco
New style potato tortilla with a creamy cheese topping

Veggie Tacos Création végétale au céleri pomme, mayonnaise végane, noisettes et citron vert (2 pieces)
Veggie creation with celery, flavored with hazelnut, Vegan mayo sauce and freshness of lime (2 pieces)

Tacos Tuna Tartare de thon rouge au épices douces et confiture « signature » Piment Vanille (2 piéces)
Mexican inspired tacos garnished of red tuna tartare spiced up with our homemade vanilla jam (2 pieces)

Baby Kebab pita « maison » poulpe flambé, pomme verte, Origan frais, yaourt grec vanillé et amandes (2 pieces)
Fresh Octopus in a Kebab style served with crushed almonds and vanilla sauce, fresh oregano, green apple (2 pieces)

Arakel Sphére Tartare de crevettes carabineros, curry rouge Thai, citron et basilic (2 piéces)
Carabineros shrimps tartare, red curry kappa in a sphere shaped, freshness of lime and Base (2 pieces)

Lobster Roll Pain brioché toasté « maison » aux agrumes, homard sur une mayonnaise de crustacés et agrumes (3 pieces)
Homemade brioche bread flavored with citrus fruit and toasted, lobster medallions on a shellfish mayonnaise and citrus (3 pieces)

VINS AU VERRE & BOISSONS

Scannez ce QR code pour découvrir la carte des vins
au verre et autres boissons

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez-vous adresser a notre équipe qui vous renseignera volontiers.
In case of allergy or intolerance, please contact our staff who will be happy to help you.

Tous nos prix sont en CHF — TVA 7.7% incluse // Prices in CHF including 7,7% VAT
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DINING TIME gy arakeL

To discover a creative and sophisticated cooking

Potager Urbain (Pour 2) Variation de légumes crus et cuits plantés dans une terre de petits pois & la menthe, sauce truffe
Urban vegetables garden (For 2) Variation of raw and cooked vegetables on a mash pea with mint and black truffle sauce

Ceviche de Bar Carpaccio de bar, leche de tigre, émulsion coco & la menthe et réduction de tomates jaunes de Genéve
Sea Bass carpaccio, leche de tigre, mint coconut emulsion and Geneva yellow tomato sauce

Les Artichauts Violets Artichauts rétis, ail noir, nuage de curry jaune adoucit au lait d’amande, pamplemousse
Roasted Purple Artichokes, black garlic cream, cloud of curry softened with almond milk, grapefruit freshness

Le Cabillaud cuit a basse température, variations de petits pois & la menthe en chaud froid et délicatesse de pomme de terre
Low temperature cooking, hot and cold variations of peas with mint, espuma potato

Tataki de Boeuf Filet de Boeuf suisse poélé, marinade aux herbes, créme parmesan et saladine de fenouil a I'orange
Swiss beef fillet in tataki style, herb marinade, parmesan cream, fennel salad with orange and crispy chicken skin
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Gruyere « Caramel » affiné 36 mois a la coupe 80gr (lait de vache)
Gruyere cheese 36 Months at the cut 80gr (cow milk)
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Le Névé Neige de mascarpone, crémeux mascarpone, biscuit imbibé et avalanche de fruits rouges, fraicheur citron vert
Mascarpone Snow, soaked biscuit, creamy mascarpone, and red fruit avalanche
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En cas d’allergies ou intolérances, veuillez-vous adresser a notre équipe qui vous renseignera volontiers.
In case of allergy or intolerance, please contact our staff who will be happy to help you.

Tous nos prix sont en CHF — TVA 7.7% incluse // Prices in CHF including 7,7% VAT
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